LA MOTTE-DU-CAIRE

Au college, on mange
bon... et local

Pour assurer aux collégiens
une maison propre et bien en-
tretenue, des repas appétis-
sants, des gofters et des diners
pour les internes, tout une
équipe s'active pour effectuer

ces multiples taches : Patrice
Schén a la maintenance des ba-
timents, Stéphanie Damiens et
Elisabeth Carteret effectuent
'entretien du batiment princi-
pal et du gymnase, Valérie Lom-
bard s'occupe du diner des in-
ternes et de 'entretien de l'in-
ternat, Fabienne Druais assis-
tée de Karine Didelot com-
posent les menus et préparent
les repas. La gestionnaire Kim-
berley Tassara et Fabienne

Druais assurent les com-
mandes pour la cantine notam-
ment via le Réseau de gouver-
nance alimentaire local.

Il favorise la consommation
de produits agricoles et agro-ali-
mentaires locaux. Une collabo-
ration entre agriculteurs, chefs
de cuisine, gestionnaires d'éta-
blissements, transformateurs,
prestataires, convives... Les
yaourts sont produits au GAEC
Le Buissonet & Selonnet, la
viande vient de
Saint-Vincent-les-Forts, les
compotes de Laragne, le pain
de la boulangerie Liéval de La
Motte.
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